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Restaurant Bistro De Schilder

Oudejaarsavondmenu 2011-2012:

Glaasje cava met hapjes

K K K kK

Salade met gerookte eendenborst en
frambozenvinaigrette

% K Kk ¥

Kreeftenroomsoep

% K Kk ¥

Sorbet van Champagne

% K Kk ¥

Fazantenborstje met winterse groentjes en fine
Champagne saus

K K K k¥

Dessertpallet De Schilder

¥ K Kk ¥

Koffie met versnaperingen

¥ Xk K Xk ¥

Glas Champagne op 2012!

Prijs: 65€ per persoon
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Restaurant Bistro De Schilder

New years eve menu 2011-2012

Glass of Spanish champagne with small bites

K K K K ¥

Salad with smoked duck brest and raspberry vinegar

K KKk ¥k

Homemade lobster soup

K KKk ¥k

Sorbet of Champagne

K KKk ¥k

Pheasant breast with vegetables and fine champagne
sauce

¥ K K Xk ¥

Dessert range variety

¥ K Kk ¥

Coffee with biscuits

K K K Kk

Glass of Champagne

Price: 65€ per person
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Restaurant Bistro De Schilder

Menu Saint-Sylvestre

Cava avec amuses

K K K kK

Salade de magret de canard fume au vinaigre de
framboise

% K Kk ¥

Bisque d homard

% K Kk ¥

Sorbet de Champagne

K KKk K

Faisan aux légumes chauds sauce fine Champagne

K K K k¥

Dessert “Maison”

K K K k¥

Café avec biscuits

K K Kk ¥k

Verre Champagne 2012!

Prix: 65€ par personne
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Restaurant Bistro De Schilder

Silvester-Menii 2011-2012

Cava mit amuse

K K K kK

Salat mit gevducherter Entenbrust und
Himbeerdressing

% K Kk ¥

Hummersuppe

% K Kk ¥

Champagne Sorbet

% K Kk ¥

Fasanenbrust mit Gemiise und Fine’ Champagne
Sauce

K K K k¥

Dessert “De Schilder’

¥ K Kk ¥

Kaffee mit biscuits

¥ Xk K Xk ¥

Champagner 2012!

Preis 65€ pro person
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